
 CARTA CARTA CARTA
APERITIUSAPERITIUSAPERITIUS
Pa amb tomàquet                                                                     3,00 E
Cecina de León                                                                                  10,00 E
Croqueta de pollastre i bolets                                                             2,20 E
Pernil ibèric “Juan Manuel”(50gr)                                                        16,00 E
Duo de Formatges (vaca i ovella)                                                         10,00 E
Anxova del cantábric “00”(u.)                                                              2,50 E

PLATS DE TEMPORADAPLATS DE TEMPORADAPLATS DE TEMPORADA
Espàrrecs blancs de Gavà amb gamba i bou de mar                                  14,90 E
Carxofa (Km 0)confitada en oli de brasa amb pernil i llimona                  13,00 E
Carpaccio de gambes amb xampinyó confitat i maionesa fumada                15,00 E
Múrgoles amb foie gras                                                                       19,00 E
Ravioli gegant de marisc amb salsa de safrà                                           14,50 E
Ventresca de tonyina amb albergínia escalivada, molles i maionesa            17,00 E
Fish and chips de ratjada adobada                                                        16,00 E
Costellam de porc Ral d’Avinyó a l’ estil Bruce Lee                                16,00 E

ELS CLÀSSICSELS CLÀSSICSELS CLÀSSICS
Amanida amb burrata, verdures de temporada i vinagreta de
tomàquet a la brasa                                                                             9,50 E
Amanida russa amb tonyina                                                                  10,00 E
Albergínia ratllada fregida amb maionesa de mel, sèsam i llima                8,50 E
Tarta tatin de ceba dolça amb salsa de formatge Old Amsterdam              10,00 E
Coca amb sardina fumada, tomàquet, xampinyó i alvocat                          12,00 E
Truita de foie i escarola                                                                     13,00 E
Canelons d’ànec amb beixamel                                                             14,00 E
Arròs de gamba                                                                                 18,00 E
Bacallà amb bolets i salsa pil-pil                                                        16,00 E
Xai desossat cuit a baixa temperatura amb cremós de formatge fresc         18,00 E                                                          
Steak tartar de vaca gallega «Luismi» amb patates fregides                      17,50 E
Mandonguilles de pollastre trufades                                                    15,00 E



POSTRESPOSTRESPOSTRES
Lemon pie embat                                                                                 6,00 E
Cheesecake                                                                                        6,00 E
Ferrero Rocher de cullera                                                                     6,00 E
Tiramisú                                                                                            6,00 E
Torrija Embat amb poma verda i espècies                                               8,50 E
Trufes                                                                                               5,00 E


