Alberginia fregida amb maionesa de mel i llima
0
Les nostres patates braves
0
Croquetes de lacdn

Porros confitats amb sardina fumada i estrago
Amanida russa acr)nb bacalla fumat
Tartar de tom%quet brasejat
'Milfulls' d'esparrecs i laoseva mousse amb tofona i
formatge

Flor de carxofa confitada amb vinagreta i pernil
Rosti amb b%tifarra 1 ou
Tatin de ceba dolga amb creoma de formatge Comté de 18
mesos 1 panceta curada
Torrada de tomaquet, glvocat i1 bonitol fumat

Ceviche de corbina amb alvocat i coriandre
0
Caneldén de tres carns
0
Zamburinas con toffee de ajo y beurre blanc
0
Carpaccio de gamba vermella de Palamo6s amb xampinyons,
wasabi i oli d'anet (+ 3€;només racions per a 2)
0
Pithivier de carxofa, duxelle i alga nori amb salsa de porro i
vinagreta de tofona (nomeés racions per a 2)

Magret d'anec "5 Aglans" amb ceba caramel-litzada, pa de
pessic de cacau i cremo6s de foie gras (només racions per a 2)
0
Arros de gambes
0
Mandonguilles de pollastre de pages trufades
0
Steak tartar 'Luismi' amb patates
0
Donburi de tonyina Balfegd soasada amb ponzu (bol d'arrds a
1'estil japoneés)

0
Xai desossat a baixa temperatura a amb crema d’all, suc de
rostit i molles de pa cruixents
0
Alberginia confitada amb bolonyesa vegetal 1 parmesa

compartir Embat¥

Postre a escollir

36 €

(p.p.; min. 2 persones)


https://es.wiktionary.org/wiki/canel%C3%B3n
https://www.google.com/search?client=safari&sca_esv=b9f5dc3cd9c9d28f&rls=en&sxsrf=ACQVn0-54NaLiV2GYCAfHDPm7dBCCH6S_A:1709756937214&q=d%27%C3%A0nec&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwiG_JP3vOCEAxX0VqQEHZsFAc0QBSgAegQIChAC

share Embat®

Fried aubergine with honey mayo and lime
or
Cur ‘patatas bravas’
or
Ham croquettes

Confit leeks with smoked sardines and tarragon
Russian salad x?\rrith smoked cod
Braised tororfato tartare
Asparagus 'mille-feuille’ Witgrits mousse, black truffle and

chepse

TITOOoOT

Artichoke confit with vinaigrette and Iberian ham
Rosti with se?lisage and egg
Cnion tatin with 18-month Corglgé cheese cream and guanciale
Avocado, tomato and sm%i{ed yellowfin tuna toast

Seabass ceviche with avocado and cilantro
or
Cannellone Embat
or
Black scallops with garlic toffee and beurre blanc
or
Palamoés red prawn carpaccio with mushrooms, wasabi and
dill oil (+ 3%€; only servings for 2)
or
Pithivier of artichoke, duxelle and nori seaweed with leek
sauce and truffle vinaigrette (only servings for 2)

Duck magret ‘5 Aglans’ with caramelised onion, cocoa cake and foie
gras cream (only servings for 2)
or
Catalan rice with prawns
or
Free-range truffled chicken meatballs with potato puree
or
Steak tartar 'Luismi' (Basque beef) with crispy potatoes
or
Blow-torched Balfeg6 tuna donburi with ponzu Japanese style rice-
bowl)
or
Sous-vide pressed lamb with garlic foam, meat juice and crispy
bread crumbs
or
Aubergine confit with mushroom bolognese and Parmesan

Dessert of choice

36 €

(p.p.; min. 2 people)


https://www.canva.com/link?target=https%3A%2F%2Fthefoodolic.com%2F2017%2F02%2F23%2Fiberic-variegated-scallops-zamburinas%2F&design=DAFCqArYH54&accessRole=owner&linkSource=document
https://www.canva.com/link?target=https%3A%2F%2Fthefoodolic.com%2F2017%2F02%2F23%2Fiberic-variegated-scallops-zamburinas%2F&design=DAFCqArYH54&accessRole=owner&linkSource=document

compartir Embal®

Berenjena frita con mayonesa de miel y lima
0
Nuestras patatas bravas
0
Croquetas de lacon

Puerros confitados con sardina ahumada y estragon

0
Ensaladilla rusa con bacalao ahumado
0
Tartar de tomate braseado
0
'Milhojas' de esparragos y.su mousse con trufa y queso

Flor de alcachofa confitada con vinagreta y jamon
Rosti con butiofarra y huevo
Tatin de cebolla dulce con cremoa de queso Comté de 18 meses y
panceta curada
Tosta de tomate, aguagate y bonito ahumado

Canelon de tres carnes
0
Petxines amb toffee d’all i beurre blanc
0
Ceviche de corvina con aguacete y cilantro

0

Carpaccio de gamba roja de Palamoés con champinones,

wasabi y aceite de eneldo (+ 3€; sélo raciones para 2)
0

Pithivier de alcachofa, duxelle y alga nori con salsa de

puerro y vinagreta de trufa (sélo raciones para 2)

Magret de Pato ‘5 Aglans’ con cebolla caramelizada,
bizcocho de cacao y un cremos%)d.e foie gras (sélo raciones
para

0
Arroz de gambas
0
Albbndigas de pollo de payés trufadas
0
Steak tartar 'Luismi' con patatas

0

Donburi de attn Balfegd soasado con ponzu (bol de arroz al

estilo japonés)

0

Cordero deshuesado a baja temperatura con cremoso de ajo,

Jugo de asado y migas de pan crujientes

0

Berenjena confitada con bolonesa vegetal y parmesano

Postre a elegir

36 €

(p.p.; min. 2 personas)


https://catalunyacuina.com/carns/magret-danec-estofat-fruits-vermells
https://catalunyacuina.com/carns/magret-danec-estofat-fruits-vermells

