Prqnners/

Amanida verda amb alvocat i vinagreta de mostassa i mel

Carbass6 amb formatge de cabra, oliva negra, orenga i pesto de ruca
Gazpacho asiatic (amb gingebre i bitxo natural) amb gamba

Cu amb patata i botifarra

Alberginia confitada amb anguila i salsa de soja

Segons/

Arros d’'escamrlans

Steak tartar amb torradetes

Entrecote de vedella (+4'00 €£)

Bonitol amb melmelada de tomaquet, pebrot i ceba
Macarrons gegants farcits de rostit amb beixamel

Postres/

Préssec al vi negre amb mascarpone

Lemon pie

Trufes

Gelat de baileys amb brioche i salsa de xocolata
Meld

©Vins/
NEGRE
Primicia Crianca’20. DO Terra Altra. Garnatxa i Sirah
uriel ‘20 DC Rioja.Tempranillo
BLANC
Terra Ferma. DC Costers del Segre. Macabeu, charonnay i garnatxa
Rippa Dorii ‘23. DC Rueda, Verdejo

23,50

SEGCNA PANERA DE PA ( Forn Sant Josep ) 0,75 eur

Laborables EIT1D at‘

di

4

menu mi

Primer, segon, postres o cafe, copa de vi o canya i aigua

Segueix-nos a embat.bistronomic




