diodia Laborables E mbat‘

4

menu me

Primeros/

Ensalada verde con aguacate y vinagreta de mostaza y miel
Calabacin con queso de cabra, aceituna , orégano y pesto de rucula
Gazpacho asiatico (con jengibre y guindilla natural) con gamba
Huevo con patata y butifarra

Berenjena confitada con anguila y salsa de soja

Segundos/

Arroz de cigalas

Steak tartar con tostaditas

Entrecote de ternera (+4'00 €)

Bonito con mermelada de tomate, pimiento y cebolla
Macarrones gigantes rellenos de asado con bechamel

Postres/

Melocoton al vino tinto con mascarpone

Lemon pie

Trufas

Helado de bayleis con brioche i salsa de chocolate
Mel6n

Vinos/

TINTC

Primicia Crianca’20. DO Terra Altra. Garnatxa i Sirah

Muriel ‘20 DC Rioja.Tempranillo

BLANCC

Terra Ferma. DC Costers del Segre. Macabeu, charonnay i garnatxa
Rippa Dorii ‘23. DC Rueda, Verdejo

23,50 €

SEGUNDA RACICN DE PAN ( Forn Sant Josep ) 0,75 eur
Primero, segundo, postre o cafe, copa de vino o cana y agua

Siguenos en embat.bistronomic




