Primers/

Amanida amb pollastre cruixent, pastanaga, ou de guatlla, mostassa i mel
Crema de carbass6 amb formatge de cabra, tomaquet semi sec 1 menta

Cu amb llit de patata i botifarra del perol

Mongetes de Santa Pau amb pop (+ 2'00€)

Alberginia al forn amb sobrassada picant i escuma de patata

Segons/

Arros de peix

Steak tartar amb torradetes

Entrecéte de vedella amb guarnicié (+6'00 €)

Tallarines amb fricandé

Bacalla amb trinxat de patata 1 mongeta tendra amb escuma de bacalla

Postres/
Tiramisu
Lemon pie
Trufes

Flam Embat

Laborables EIT1D at‘

° Vins/
T5 NEGRE

mPrimicia Criang¢a’20. DC Terra Alta. Garnatxa i syrah
*—4 Mucho Mas . Tempranillo

E BLANC

Xalera?23 DC Terra Alta. Garnatxa i macabeu
:j El Vigia del mar’23. DC Rueda, Verdejo

\

= 23,50 €

SEGCNA PANERA DE PA ( Forn Sant Josep ) 0,75 eur

E Primer, segon, postres o cafe, copa de vi o canya o aigua

Segueix-nos a embat.bistronomic




