Primers/

Crema de marisc amb crutons

Amanida russa amb salmé fumat

Pastanaga rostida amb burrata

Amanida amb carxofa confitada i picada de sardina, ceba, oliva i ametlla
Cigrons amb cap i pota

Segons/

Arros de calamar

Steak tartar amb torradetes

Entrecote de vedella (+6,00€)

Pollastre de pagés desossat amb salvia i pernil (bonissim!)
Bacalla amb tomaquet confitat i oli d’alfabrega

Postres/

Molles de xocolata amb vainilla, caramel gelat de cafe
Lemon pie
Flam Embat

Laborables EIT1D at‘

° Vins/
T5 NEGRE

mPrimicia Criang¢a’20. DC Terra Alta. Garnatxa i syrah
*—4 Mucho Mas . Tempranillo

BLANC
E Terra ferma'23 DC Costers del Segre. Macabeu, garnatxa i chardonnay
\:j El Vigia'23. DC Rueda, Verdejo

= 23,50 €

SEGCNA PANERA DE PA ( Forn Sant Josep ) 0,75 eur

E Primer, segon, postres o cafe, copa de vi o canya o aigua

Segueix-nos a embat.bistronomic




