diodia Laborables E mbat‘

4

menu me

Primeros/

Crema de marisco con picatostes
Ensaladilla rusa con salmén ahumado
Zanahoria asada con burrata

Ensalada con alcachofa confitada, sardina, cebolla, aceituna y almendra
Garbanzos con cap y pota

Segundos/

Arroz de calamar

Steak tartar con tostaditas

Entrecote de ternera (+6,00€)

Pollo de payés deshuesado con salvia y jamoén (buenisimo!
Bacalao con tomate confitado y aceite de albahaca

Postres/

Migas de chocolate con vainilla, caramelo y helado de café
Lemon pie
Flan Embat

Vinos/

TINTC
Primicia Crianc¢a’20. DC Terra Alta. Garnatxa i syrah

Mucho Mas . Tempranillo
BLANCC

Terra ferma’23 DC Costers del Segre. Macabeu, garnatxa i chardonnay
El Vigia23. DC Rueda, Verdejo

23,50 €

SEGUNDA RACICN DE PAN ( Forn Sant Josep ) 0,75 eur
Primero, segundo, postre o cafe, copa de vino o cana o agua

Siguenos en embat.bistronomic




