Al-lérgens:

Cr-Crustacis
H-Cus
P-Peix
C-Cacauets
S-Soja

L-Llet
Fs-Fruits secs
M-Mostassa
Se-Sesam
G-Gluten

MIl- Moluscos
Sl- Sulfits
A- Api

Embat.

Pa rustic del FOrn Sant JOSED G 2€
Corvina baixa temperatura/marinada estil thai/ cilantro P,Sl, FS................ooi.. 19€

Milfulls d'esparrecs /mousse d'esparrec blanc/pecorino trufat/

galeta parmesa G, L, H, P ... 15€
Porros confitats a 90°C /beurre blanc/raifort/sardina fumada P,H,L,Sl.................... .. 14€
Braves de patates ECC/ estil Cal Tomas G, H,P,Sl ... 6,50€
Tatin ceba dolga/formatge El Ferrer (vaca,ECC)/suc de rostit/ G.LLH.............................. 15€
Amanida russa/gambes/salsa escabetx de galera G,H,SI,Cr,P.M,S A...............ooooiiil. 12€
Rosti/peus de porc/ tzatziki/encurtits/suc de rostit SI,L.GGHM,S, P .............................. 19€
Carxofa /vinagreta brasa/rovell d ou/olivanegra P.H,Sl .................oooooiiiiii 16€
Truita patata/mantega de téfona negra/velo de papada curada HL,G ........................... 16€

Carpaccio gamba vermella/ xampinyons/ wasabi/anet/ furikake Cr,H,S,Se,P,M,Sl...... 23€

Caneld XL/tres carns /beixamel /cruble formatge G.L . H....................oooo 18€
Arros/gamba vermella/sipia Cr,P H ML 25€
Steak tartar/tallat a ma/carn madurada/Cal Tomas G,M,H,S,P,ASL..............coiiii. 21,50€
Tartar/ventresca tonyina Balfegdé/ponzu/ base arrés S,Se,P,HLALMC,S........................ 25€
Magret d’'anec/ arros japonés/ mantega S,5e,P,H,A,M,C,SL, L. 24%
Tagliata d “entrecote/ patata fregida/ salsa pebre verd/ G,L,Sl....................oooo 25€
Mandonguilles/pintada/maitake H,G,L ............ooooiii 24%€



Cr-Crustaceans
H-Eggs
P-Fish
C-Peanuts
S-Soy

L-Milk
Fs-Nuts
M-Mustard
Se-Sesame
G-Gluten
Ml-Mussels
A-Celery

Sl- Sulfphites

Embat.

Bread from Sant Josep’s BaKery G........oo oo 2€
Sous-vide seabass/thai style marinade/ cilantro P.S1,Fs............................... 19€

Asparagus 'mille-feuille'/white asparagus mousse/truffled pecorino /

parmesan G, L, H, P 15€
Leek confit 90°C /horseradish/beurre blanc/ smoked sardine P,H,L,Sl................... 14€
Crganic Patatas bravas / Cal Tomas style G.H,P,SL ..o 6,50€
Sweet onion tatin /El Ferrer cheese (cow,organic) /meat jus/ G,L.H......................... 15€
Russian salad/prawn/mantis prawn escabeche sauce G, H,S1,Cr. P M,S A................. 12€
Artichoke /charcoal vinaigrette/ egg yolk/ black olive H,P.................................. 16€
Rosti/ pig’s trotters '/ tzatziki/ pickled/ meat jus SILL,GGHM,S,P ............................ 19€
Spanish potato omelette/black truffle butter/veil of cured pork jowl HL,G ........... 16£€

Red prawn carpaccio /mushrooms/wasabi/dill/ furikake

O H S, S, P M, S 23€
Meat canellone XL/bechamel sauce/ meat jus/cheese crumble G L.H....................... 18€
Catalan rice/red prawn/cuttlefish Cr P, H M, ... 25€
Steak tartar/hand-cut/matured beef/Cal Tomas G M\ H,S,P.A,SL........................... 21,50£€
Tartar/Balfegd tuna belly/ponzu/ japanese rice S,Se,P,H ALM,C,S......................... 25€
Duck breast/japanese rice/butter/soy sauce S,Se,P, H, AL M,C.SI,L.............................. 24%
Entrecote tagliata/fried potato/green peppeer sauce G,L,Sl, .............ooooooiiiil. 25€
Meatballs/guinea fowl/maitake mushroom H,G,L ..o 24%€



Alergenos:

Cr-Crustaceos
H-Huevos
P-Pescado
C-Cacahuetes
S-Soja
L-Leche
Fs-Frutos secos
M-Mostaza
Se-Sésamo
G-Gluten
Ml-Musclos
Sl- Sulfitos
A-Apio

Embat.

Pan rustico del horno Sant JOSep G... ... 2€
Corvina baja temperatura/marinada estilo thai/ cilantro,P,Sl, Fs............................ 19€
Milhojas de esparragos/mousse esparrago blanco/ pecorino trufados/galleta

parmesano G, L, H P, Sl o 15€

Puerros confitados a 90°C/beurre blanc/rabano picante/sardina ahumadaP,L,S] ... 14€

Patatas bravas ECC/ estil Cal Tomas G, H, P, Sl ... 6,50€
Tatin cebolla dulce/queso El Ferrer (vaca, ECC)/jugo de asado/ G,LLH......................... 15€
Rosti/ pies de cerdo/tzatziki/encurtidos/jugo carne SI,LL.GHM,S,P ....................o.. 19€
Ensaladilla rusa/gambas/ escabeche de galera G,H,SI,Cr,P,M,S A .....ooooooiiiiiiiiiiin, 12€
Rosti/peus de porc/ tzatziki/encurtits/suc de rostit SI,L.G.HM,S,P ...l 19€
Alcachofa /vinagreta brasa/yema/oliva negra HP ... 16€

Tortilla patata/mantequilla de trufa negra/velo de papada curada H,L,G

Carpaccio gamba roja/ champifiones/wasabi/eneldo/furikake  Cr,H,S,Se,P,M,Sl... 23€

Canelén XL/tres carnes /bechamel /crumble queso G, L H ..o 18€
Arroz/gamba roja/sepia Cr P H ML, ... 25€
Steak tartar/cortado a mano/ carne madurada/Cal Tomas G,M,H,S,P,A,Sl............. 21,50€
Tartar/ventresca atun Balfeg6é/ponzu/ base arroz S,Se,P HLAMC,S.......................... 25€
Magret pato/ arroz japonés/ mantequilla/soja S,Se,P,HL A M,C,S1,L............................. 24€
Tagliata de entrecote/patata frita/salsa pimienta verde G,L,Sl................................. 25€
Albondigas/pintada/maitake H,G,L ... 24%€



	Embat.
	Al·lèrgens:
	Pa rustic del Forn Sant Josep G...........................................................................................2€ Corvina baixa temperatura/marinada estil thai/ cilantro P,Sl, Fs.................................19€ Milfulls d'espàrrecs /mousse d'espàrrec blanc/pecorino trufat/ galeta parmesà G,L,H,P........................................................................................................15€ Porros confitats a 90℃ /beurre blanc/raifort/sardina fumada  P,H,L,Sl.................... ..14€ Braves de patates ECO/ estil Cal Tomàs G,H,P,Sl ..........................................................6,50€ Tatin ceba dolça/formatge El Ferrer (vaca,ECO)/suc de rostit/ G,L,H..............................15€ Amanida russa/gambes/salsa escabetx de galera G,H,Sl,Cr,P,M,S,A...............................12€ Rösti/peus de porc/ tzatziki/encurtits/suc de rostit Sl,L,G,H,M,S,P ...............................19€ Carxofa /vinagreta brasa/rovell d´ou/ oliva negra P,H,Sl ..............................................16€ Truita patata/mantega de tófona negra/velo de papada curada H,L,G ...........................16€ Carpaccio gamba vermella/ xampinyons/ wasabi/anet/ furikake Cr,H,S,Se,P,M,Sl......23€ Caneló XL/tres carns /beixamel /cruble formatge G,L,H..................................................18€ Arròs/gamba vermella/sipia Cr,P,H,Ml.............................................................................25€ Steak tartar/tallat a mà/carn madurada/Cal Tomàs G,M,H,S,P,A,Sl...........................21,50€ Tartar/ventresca tonyina Balfegó/ponzu/ base arrós S,Se,P,H,A,M,C,S........................ .25€ Magret d’ànec/ arròs japonés/ mantega S,Se,P,H,A,M,C,Sl,L......................................... ..24€ Tagliata d´entrecôte/ patata fregida/ salsa pebre verd/ G,L,Sl.......................................25€ Mandonguilles/pintada/maitake H,G,L .............................................................................24€

	Embat.
	Bread from Sant Josep’s Bakery G............ ...................................................................2€ Sous-vide seabass/thai style marinade/ cilantro P,Sl,Fs.................................….......19€ Asparagus 'mille-feuille'/white asparagus mousse/truffled pecorino / parmesan  G,L,H,P.........................................................................................................15€ Leek confit 90℃ /horseradish/beurre blanc/ smoked sardine P,H,L,Sl................... 14€ Organic Patatas bravas / Cal Tomàs style G,H,P,Sl ................................................6,50€ Sweet onion tatin /El Ferrer cheese (cow,organic) /meat jus/ G,L,H.........................15€ Russian salad/prawn/mantis prawn escabeche sauce G,H,Sl,Cr,P,M,S,A.................12€ Artichoke /charcoal vinaigrette/ egg yolk/ black olive   H,P.....................................16€ Rösti/ pig´s trotters´/ tzatziki/ pickled/ meat jus Sl,L,G,H,M,S,P ............................19€ Spanish potato omelette/black truffle butter/veil of cured pork jowl H,L,G ...........16€ Red prawn carpaccio /mushrooms/wasabi/dill/ furikake  Cr,H,S,Se,P,M,Sl........................................................................................................... 23€ Meat canellone XL/bechamel sauce/ meat jus/cheese crumble G,L,H........................18€ Catalan rice/red prawn/cuttlefish Cr,P,H,Ml,.............................................................25€ Steak tartar/hand-cut/matured beef/Cal Tomàs G,M,H,S,P,A,Sl...........................21,50€ Tartar/Balfegó tuna belly/ponzu/ japanese rice S,Se,P,H,A,M,C,S............................ 25€ Duck breast/japanese rice/butter/soy sauce S,Se,P,H,A,M,C,Sl,L..............................24€ Entrecôte tagliata/fried potato/green peppeer sauce G,L,Sl, .....................................25€ Meatballs/guinea fowl/maitake mushroom H,G,L .....................................................24€
	Alergenos:


	Embat.
	Pan rustico del horno Sant Josep G............ ...................................................................2€ Corvina baja temperatura/marinada estilo thai/ cilantro,P,Sl, Fs.............................19€ Milhojas de espárragos/mousse espárrago blanco/ pecorino trufados/galleta  parmesano G,L,H,P,Sl......................................................................................................15€ Puerros confitados a 90℃/beurre blanc/rábano picante/sardina ahumadaP,L,Sl ... 14€ Patatas bravas ECO/ estil Cal Tomàs G,H,P,Sl ...........................................................6,50€ Tatin cebolla dulce/queso El Ferrer (vaca, ECO)/jugo de asado/ G,L,H.........................15€ Rösti/ pies de cerdo/tzatziki/encurtidos/jugo carne Sl,L,G,H,M,S,P ............................19€ Ensaladilla rusa/gambas/ escabeche de galera G,H,Sl,Cr,P,M,S,A................................12€  Rösti/peus de porc/ tzatziki/encurtits/suc de rostit Sl,L,G,H,M,S,P ...........................19€ Alcachofa /vinagreta brasa/yema/oliva negra H,P ......................................................16€ Tortilla patata/mantequilla de trufa negra/velo de papada curada H,L,G ..................16€ Carpaccio gamba roja/ champiñones/wasabi/eneldo/furikake     Cr,H,S,Se,P,M,Sl... 23€ Canelón XL/tres carnes /bechamel /crumble queso G,L,H ...........................................18€ Arroz/gamba roja/sepia Cr,P,H,Ml,................................................................................25€ Steak tartar/cortado a mano/ carne madurada/Cal Tomàs G,M,H,S,P,A,Sl.............21,50€ Tartar/ventresca atún Balfegó/ponzu/ base arroz S,Se,P,H,A,M,C,S.......................... 25€ Magret pato/ arroz japonés/ mantequilla/soja S,Se,P,H,A,M,C,Sl,L............................. 24€  Tagliata de  entrecôte/patata frita/salsa pimienta verde G,L,Sl................................. 25€ Albóndigas/pintada/maitake H,G,L ................................................................................24€


