formula
Embat.

Aperitius variats maison

Alberginia/burrata/ sobrassada Cal Rovira/ pico de gallo
Tatin de ceba dolga/formatge Comté 24 mesos/suc rostit

Carxofa / vinagreta brasa/emulsié de rovell d'ou/pebre/oliva negra

Brioche/steak tartar/tallat a ma/ carn madurada/Cal Tomas/ pecorino trufat
Milanesa de costelletas conill/ holandesa

Tartaleta/ vitello tonnato/sashimi tonyina balfego

Corvina baixa temperatura/marinada estil thai/ coriandre/ crudités
Canelo /tres carns/beixamel /crumble formatge
Vieires/papada/shitake confitat/gingebre/beurre blanc

Truita de muntanya/ou Eco/patata Eco/bolets/mantega tofona/suc/
formatge Puigpedroés

Arros/gamba vermella/sipia

Roastbeef/xérés/mostassa/patata
Pop/cap i pota/ chimichurri

Magret d’anec "5 Aglans’/ arrds japonés/ mantega /soja/

Pre postre individual
Postre a compartir

45 €

(p.p.; min. 2 persones

SEGCNA PANERA DE PA(Forn Sant Josep) 2,00€

(En cas d'al-lérgies, consulteu el nostre personal)




